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Vorspeisen
(V)1. Zaziki 5,50 €

(1,2,3,4)2. Peperoni  gegrillt 7,50 €

mit Knoblauch und Zaziki

3. Dolmadakia 6,80 €
(V)mit Reisfüllung eingerollte Weinblätter und Zaziki

4. Saganaki 7,40 €
(V)Fetakäse gebacken mit Zaziki

5. Bruschetta al pomodoro 6,50 €

Knoblauchbrot mit gewürfelten Tomaten

6. Carpaccio 11,50 €

hauchdünne Rinderfiletstreifen mariniert, Ruccola, Parmesanscheiben

8. Mozzarella pomodoro 7,90 €

Mozzarellakäse mit Tomaten und Basilikum

11. Fetakäse überbacken 7,90 €
(6)Fetakäse mit Tomatenscheiben, Zwiebel, Olivenöl, Oliven

                           Suppen

20. Tortellini in brodo 5,00 €

Rinderbrühe mit Tortellini

22. Brodo „Stracciatella“ 5,00 €

Rinderbrühe mit geschlagenem Ei

23. Crema di pomodoro con panna 5,00 €

Tomatensuppe mit Sahne

24. Hühnersuppe 5,00 €

25. Gulaschsuppe 5,00 €

26. Zwiebelsuppe 5,00 €
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Omelette

27. Omelette al prosciutto 8,90 €
(2,4)mit gekochtem Schinken

28. Omelette funghi 8,90 €

mit Champignons

29. Omelette mit Fetakäse 9,40 €

30. Omelette mit Brokkoli 8,90 €

Salate

31. Beilagensalat 4,50 €
(6) (1,2,3,4)Eisbergsalat, Krautsalat, Tomate, Gurke, Oliven , Peperoni

Zwiebel, Essig, Öl

32. Tomatensalat 7,50 €

mit Rucola, Essig, Öl

33. Tomaten Rucola 8,40 €
(2)mit Rucola, Thunfisch , Essig, Öl

34. Krautsalat 4,90 €

mit Essig, Öl

35. Gemischter Salat 11,40 €
(2,4)Eisbergsalat, Krautsalat, Zwiebel, gekochter Schinken , Käse, 

(2) (6)Tomate, Gurke, Ei, Thunfisch , Artischocken, Oliven , Dressing

38. Griechischer Bauernsalat 10,90 €

Eisbergsalat, Krautsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Zwiebel, Fetakäse, 
(6) (1,2,3,4)Oliven , Peperoni , Essig, Öl

41. Chefsalat 12,90 €
(6)Eisbergsalat, Krautsalat, Tomate, Gurke, Putenstreifen, Zwiebel, Oliven ,

Ei, Dressing
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Pizza 30 cm

42. Pizza Magherita 8,90 €

Tomatensoße, Käse

43. Pizza Salami 9,90 €
(1,2,4)Tomatensoße, Käse, Salami

44. Pizza Schinken 9,90 €
(2.4)Tomatensoße, Käse, gekochter Schinken

45. Pizza Funghi 9,90 €

Tomatensoße, Käse, Champignons

46. Pizza Schinken-Champignons 10,50 €
(2.4) Tomatensoße, Käse, gekochter Schinken , Champignons

47. Quattro Formaggi 12,50 €

Tomatensoße, 4 Käsesorten

48. Pizza Calzone 11,50 €
(2.4) (1,2,4)Tomatensoße, Käse, Paprika, gekochter Schinken , Salami , Champ.

51. Pizza Gyros 12,50 €

Tomatensoße, Gyros, Fetakäse

52. Pizza Toskana 11,90 €
(V)Tomatenscheiben, Mozzarella , Basilikum

53. Pizza Capri 12,90 €
(1,2,4) (2.4)Tomatensoße, Käse, Salami , gekochter Schinken , 

Artischocke, Paprika

54. Pizza 4 Jahreszeiten 12,50 €
(2,4) (1,2,4)Tomatensoße, Käse, Paprika, gekochter Schinken , Salami ,Champignons

55. Pizza Capricciosa 12,50 €
(1,2,4) (1,2,3,4) (2,4)Tomatensoße, Käse, Salami , Peperoni , Champignons, gekochter Schinken

57. Pizza o Sole Mio 11,50 €
(2,4)Tomatensoße, Käse, gekochter Schinken , Champignons, Ei
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Pizza 30 cm
58. Pizza Hawaii 11,50 €

(2,4)Tomatensoße, Käse, gekochter Schinken , Ananas

59. Pizza Tonno 12,90 €
(2)Tomatensoße, Käse, Thunfisch , Zwiebeln

61.  Pizza Vegetaria 12,50 €
(6)Tomatensoße, Käse, Champignons, Paprika, Artischocken, Oliven , Brokkoli

65. Pizzabrot 3,90 €

Extras 2,00 €
(2,4) (6) (1,2,3,4)gekochter Schinken , Salami, Oliven , Champignons, Peperoni , 

(2)Gorgonzola, Thunfisch

Pasta
70. Spaghetti Napoli 9,90 €

mit Tomatensoße

71. Spaghetti Bolognese 10,50 €

mit Hackfleischsoße

72. Spaghetti Matriciana 10,50 €

mit Zwiebeln, Speck, scharfer Tomatensoße

74. Spaghetti Carbonara 10,50 €
(2,4) (V)mit gekochtem Schinken , Käse-Ei-Sahnesoße

75. Spaghetti Aglio 9,90 €
(1,2,3,4)mit Knoblauch, Öl, scharfe Peperoni

76. Spaghetti al Scampi 16,90 €

mit 6 Scampis, Tomatensoße, Knoblauch

79. Gnocchi Sorrentino 10,90 €
(V)mit Tomatensoße, Basilikum, Mozzarella

80. Gnocchi Gorgonzola 11,50 €
(V)mit Gorgonzolasoße

77. Spaghetti Pesto 10,90 €

mit Basilikum, Pesto-Sahnesauce
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Pasta

82. Rigatoni Gorgonzola 11,50 €
(V)mit Gorgonzolasoße

83. Rigatoni alla Chef 11,50€
(2,4)mit gekochtem Schinken , Champignons, Erbsen, Artischocken, 

(V)Tomatensahnesoße

85. Rigatoni alla Primavera 11,50 €
(2,4) (V)mit Erbsen, Champignons, gekochter Schinken , Sahnesoße

86. Rigatoni 4 Formaggi 12,90 €
(V)mit 4 Käsesoßen  überbacken

87. Rigatoni Arrabiata 11,50 €
(6)mit Oliven , Zwiebeln, Tomatensoße (scharf)

101. Tortellini Panna 11,50 €
(2,4) (V)mit gekochtem Schinken  in Sahnesoße

102. Tortellini Primavera 11,50 €
(2,4) (V)mit gekochtem Schinken  , Champignons, Erbsen, in Sahnesoße

104. Lasagne al Forno 11,50 €
(V)Nudelauflauf überbacken

105. Rigatoni al Forno 11,90 €
(2,4) (V)mit gekochtem Schinken , Champignons, Erbsen, Bolognesesahnesoße

106. Tortellini al Forno 11,90 €
(2,4) (V)mit gekochtem Schinken , Champignons, Erbsen, Bolognesesahnesoße

107. Tri di Pasta al Forno 12,50 €
(2,4)Tortellini, Rigatoni, Lasagne überbacken, mit gekochtem Schinken ,

(V)Champignons, Erbsen, Bolognesesahnesoße
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Griechische Spezialitäten
111. Suzuki 13,90 €

(V)  Hackfleischbällchen mit Reis und Zaziki

112. Souvaki 13,90 €
(V)  Fleischspieße mit Reis und Zaziki

113. Gyros 13,90 €
(V)  mit Reis und Zaziki

114. Gyros überbacken 15,90 €
(V) Gyros mit Metaxasoße überbacken, mit Pommes Frites und Zaziki

115. Bifteki 15,50 €
(V) (V)Hacksteak gefüllt mit Fetakäse  und Tomaten, mit Reis und Zaziki

116. Putenschnitzel 15,50 €
(III,V)Putenbrustschnitzel paniert , mit Bratkartoffeln

117. Putenbrustfilet (280g) mit Metaxasoße 15,90 €
(V)mit Pommes Frites und Zaziki

118. Lammkoteletts 18,90 €
(V) (V)mit Folienkartoffel  grünen Bohnen und Zaziki

119. Lammfilets 19,90 €
(V) (V)mit Folienkartoffel  grünen Bohnen und Zaziki

120. Lammspieße 18,90 €
(V)mit Pommes Frites und Zaziki

121.Lamm-Grillteller 20,90 €
(V)Lammkoteletts, Lammspieß, Lammfilet, mit Reis, grünen Bohnen, Zaziki

122.Olympos-Teller 15,90 €
(V)Gyros, Souvlaki, mit Reis und Zaziki

123.Korfu-Teller 15,90 €
(V)Gyros, Suzuki, Souvlaki mit Reis und Zaziki

124.Zeus-Teller 15,40 €
(V)Gyros, 2 Suzuki mit Reis und Zaziki

125.Kreta-Teller 15,90 €
(V)Gyros, Souvlaki, Lammkotelett mit Reis und Zaziki

126.Alexander-Teller 17,40 €
(V)Gyros, Souvlaki, Lammkotelett, Suzuki, Schweinesteak, Reis, Zaziki
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127. Taverne-Teller 18,40 €

2 Suzuki, 2 Lammkoteletts, 1 Schweinesteak, mit grünen Bohnen, 
(V)Reis und Zaziki

128.Metaxa-Platte mit Metaxasoße 17,90 €
(V)Suzuki, Soulvaki, Lammkotelett, Schweinesteak mit Reis und Zaziki

Schweinefleischgerichte

132.Schnitzel Bolognese 15,50 €
(III,V)Schnitzel paniert , mit gekochtem Schinken, Käse, Bolognesesoße, 

 mit Herzoginkartoffeln

133.Schnitzel Wiener Art 13,90 €
(III,V)Schnitzel paniert , mit Pommes Frites

134.Schnitzel Hawai 15,50 €
(III,V) (2,4)Schnitzel paniert , mit gekochtem Schinken , Käse, Ananas, mit

  Herzoginkartoffeln

135.Rahmschnitzel 14,90 €
(III,V) (V)Schnitzel paniert  in Rahmsoße , mit Herzoginkartoffeln

137. Steak Funghi 15,90 €
(V)gegrillte Steaks mit Champignonrahmsoße , mit Pommes Frites

138. Steak Gorgonzola 15,90 €
(V) gegrillte Steaks mit Gorgonzolasoße mit Herzoginkartoffeln

139. Saltimbocca alla Romana 16,90 €
(2,4) (V) gegrillte Steaks mit gekochtem Schinken , Käse, Salbei in Weißweinsoße , 

mit Bratkartoffeln

140.Scaloppina al Limone 16,90 €
(V)gegrillte Steaks in Zitronensoße , mit Herzoginkartolleln

141. Scallopina Siciliana 16,90 €
(2,4) (V)Steak mit gekochtem Schinken , Parmesan, scharfer Tomatensoße , 

mit Spaghetti

142. Steak mit Kräuterbutter   15,50 €
(V)Steak mit Zaziki  und Pommes Frittes

143.Steak mit Metaxasoße 15,90 €

Steak mit Metaxasoße und Pommes Frittes

136.Schnitzel Champignon 14,90 €
(III,V) (V)Schnitzel paniert  in Champignonsoße , mit Pommes Frites
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Schweinefleischgerichte
145.Filetto Funghi 16,90 €

(V)Lende mit Champignonrahmsoße , mit Herzoginkartoffeln

146.Schweinefilets ai Pepe Verde 16,90 €

Schweinefilets mit grüner Pfeffer-Cognac-Sahnesoße und Herzoginkartoffeln

147.Schweinefilets mit Metaxasoße 16,90 €

Schweinefilets mit Metaxasoße und Herzoginkartoffeln

Rindfleischgerichte vom Grill
148. Rumpsteak Griglia 21,50 €

(V) (V)Rumpsteak (250 gr.), mit Folienkartoffel  und Kräuterbutter

149. Rumpsteak Gorgonzola 21,90 €
(V)Rumpsteak (250 gr.), mit Gorgonzolasoße  und Herzoginkartoffeln

151. Rumpsteak Valdostana 21,90 €
(2,4) Rumpsteak (250 gr.), mit gekochtem Schinken  und Käse überbacken, 

(V) (V)Tomatensoße  und Folienkartoffel

152.Rumpsteak Pepe 21,90 €
(V)Rumpsteak (250 gr.), in grüner Pfeffer-Cognac-Sahnesoße , 

mit Herzoginkartoffeln

153.Rumpsteak Aglio 22,90 €

Rumpsteak (250g) mit Spaghetti Aglio
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Meeresfrüchte

161. Calamari Fritti 17,90 €
(I,III,V,VI)Tintenfisch frittiert , mit Pommes Frites

163.Fritto Misto 21,90 €

2 Scampi, Calamari Fritti, Zanderfilet, mit Butterreis

164.Filetto di Luccioperca al Diavolo 19,90 €
(V)Zanderfilet in scharfer Tomatensoße , mit Petersilienkartoffeln

165.Filetto di Luccioperca al Vino bianco 19,90 €
(V)Zanderfilet in Weißweinsoße , mit Petersilienkartoffeln

166.Filetto di Luccioperca Panata con Funghi 19,90 €
(V)Zanderfilet paniert mit Champignonrahmsoße , mit Petersilienkartoffeln

171.Lachsfilet vom Grill 19,50 €
(V)mit Folienkartoffel

172.Lachsfilet Pfeffer 19,90 €
(V)  mit grünem Pfeffer-Cognac-Sahnesoße  und Herzoginkartoffeln

Kinderteller
174. Spaghetti 5,50 €

mit Tomatensoße

175.Spaghetti 6,00 €

mit Hackfleischsoße

176.Pinocchio-Teller 6,50 €
(III,V)Schnitzel paniert , mit Pommes Frites

177.Biene Maja 6,50 €

kleines Steak vom Grill, mit Pommes Frites

178.Kinderpizza 6,50 €
(2,4) (1,2,4)mit gekochtem Schinken , oder Salami

179.Mickey Maus 7,50 €

Putenbrust mit Pommes Frites

173.Lachsfilet Aglio 21,50 €

Lachsfilet vom Grill mit Spaghetti Aglio
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Dessert

181.Tartufo 5,90 €

182.Apfelstrudel 6,90 €
(1)mit Vanilleeis , Schokosoße und Sahne

(1)183.Vanilleeis 7,50 €

mit heißen Himbeeren und Sahne

184. Walnusseis 7,50 €

mit Eierlikör und Sahne

185. Gemischtes Eis 7,50 €

Schoko-, Vanille-, Walnusseis, Sahne und Schokosoße

186.Griechischer Joghurt 5,50 €

mit Honig und Nüssen

Warme Getränke
Glas Tee 1,90 €

Pfefferminztee, Kamillentee, Früchtetee, Schwarztee, Grüntee
(9)Tasse Espresso 1,90 €

(9)Tasse Cappuccino 3,10 €
(9)Tasse Kaffee 2,30 €

 Latte Macchiato 3,50 €

alkoholfreie Getränke
Flasche Mineralwasser, still/spritzig 0,25 l 2,00 €

Mineralwasser, spritzig 0,75 l 5,90 €

0,2 l 0,4 l
(1,3,9)Coca Cola 2,00 € 4,00 €

(1,3,9)Coca Cola light
(1,3)Fanta
(2)Sprite

(1,2,3,9)Spezi
(10)Bitter Lemon 2,30 € 4,40 €

(1)Ginger Ale
(1)Tonic Water

(9)

2,00 € 4,00 €

2,00 € 4,00 €

2,00 € 4,00 €

2,00 € 4,00 €

2,30 € 4,40 €

2,30 € 4,40 €
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Säfte/Nektar
0,2l            0,4l

Orangensaft 2,40 € 4,60 €
Apfelsaft
Tomaten 2,40 €
Saftschorle 2,10 € 4,20 €
Multivitamin (Nektar)

Banane (Nektar)

KiBa (Nektar)

Kirsch (Nektar)

Johannisbeer (Nektar)

Fassbiere
0,3 l 0,5l

(l,c)Apoldaer Premium (Pils) 2,90 € 4,50 €
Thüringer Schwarzer Esel

(2,l,c)„Wanderbursche Naturradler“
Diesel

(2,l,c)Apoldaer Radler

Flaschenbiere
(l,a,c)Apoldaer Hefe dunkel 0,5 l 4,30 €

(l,a,c)Apoldaer Hefeweizen hell 0,5 l 4,30 €
(l,a)Apoldaer Hefeweizen Alkoholfrei 0,5 l 4,30 €

(l,a)Krombacher alkoholfrei 0,33 l 2,90 €

Longdrinks (4cl)
(1,3,9)Bacardi Cola, Gin Tonic 5,90 €

(1,3,9)Whisky Cola €
(1,3,9)Wodka Cola  €

Jack Daniels Cola  €

(1)Campari Orange 5,90 €
Prosecco Aperol                  5,90 €

Kräuter
je 2 cl

1,3,9)Fernet Branca 2,00 €

Ramazzotti, Jägermeister, Kümmerling, 2,00 €

Underberg 2,10 €

Spirituosen
je 2 cl

Ouzo, Wodka, Metaxa 2,00 €

Kirsch-Likör, Saurer Apfel, Wilthener Goldkrone, Doppelkorn, 2,00 €

Grappa 2,30 €

2,40 € 4,60 €

2,40 € 4,60 €
2,40 € 4,60 €
2,40 € 4,60 €
2,40 € 4,60 €
2,40 € 4,60 €

2,90 € 4,50 €
2,90 € 4,50 €
2,90 € 4,50 €
2,90 € 4,50 €

5,90 
5,90
5,90

Martini 4cl 4,50 €
Gin Tonic 4cl                                                                                              5,90 €

Pfeffi, Obstler
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Offene Weißweine
                                                                                                                                                         0,25 l

(11)Samos  süßer Wein 5,90 €
(11)Weinschorle 5,30 €

(11)Retsina  trocken  €
(11)Imiglykos  lieblich  €

CMakedonikos  halbtrocken  €
(11)Demestica  trocken  €

(11)Anthos  trocken  €

Offene Rotweine
0,25 l

(11)Chianti  trocken  €
(11) Lambrusco süßer Perlwein

(11)Bardolino  trocken  €
(11)Imiglykos  lieblich €

(11)Makedonikos  halbtrocken  €
(11)Demestica  trocken  €

(11)Anthos  trocken  €

Flaschenwein
(11)Imiglykos  lieblich   weiß/rot 16,90 €

CMakedonikos  halbtrocken   weiß/rot 16,90 €
(11)Demestica  trocken   weiß/rot 16,90 €

(11)Samos 17,50 €
(11)Retsina  trocken 17,50 €

(11)Chianti  trocken (feine Säure) 14,90 €
(11)Dornfelder  halbtrocken (fruchtig) 14,90 €

Sekt

Sekt Rotkäppchen  halbtrocken/trocken 16,90 €

Piccolo 5,50 €

5,90

5,90

5,90

5,90

5,90

5,90

5,90 €

5,90

5,90 

5,90

5,90

5,90
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Lebensmittel-Kennzeichnung
Diese Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen, können in unseren Speisen und Getränken enthalten sein. Wir bitten 

die betreffende Personen, sich bei unserem Personal zu informieren.

I. Glutenhaltiges Getreide

namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, 

ausgenommen:

a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschließlich Dextrose (1)

b) Maltodextrine auf Weizenbasis (1)

c) Glukosesirupe auf Gerstenbasis

d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethyalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs

(1) und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenität, die von der EFSA für das 

entsprechende Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem sie gewonnen wurden, wahrscheinlich nicht erhöht.

II. Krebstiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

III. Eier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

IV. Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse außer:

a) Fischgelatine, die als Trägerstoff für Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird.

b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klärhilfsmittel in Bier und Wein verwendet wird.

V. Milch

und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose), außer:

a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs.

b) Lactit

VI. Schalenfrüchte

namentlich Mandeln (Amygddalus communis L.), Haselnüsse (Corylus avellana), Walnüsse (Juglans regia), Kaschunüsse (Anacardium

 occidentale), Pecannüsse (Carya illinoiesie [Wagenh.] K.Koch), Paranüsse (Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera), Macadamia- oder 

Queenslandnüsse (Macadamia ternifolia) sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, außer Nüssen zur Herstellung von alkoholischen Destillaten 

einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs.

VII. Senf

und daraus gewonnene Erzeugnisse

VIII. Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe (sind beim Personal zu erfragen):
(1) (2) (3) (4) (5) (6)mit Farbstoff, mit Konservierungsstoff, mit Antioxidationsmittel, mit Geschmacksverstärker, mit Süßungsmittel, geschwärzt, 
(7) (8) (9) (10) (11)mit Phosphat, mit Milcheiweiß, koffeinhaltig, chininhaltig, sulfithaltig


